NosoTrAs CONTAMOS

La cria de tenebrios de
Protiberia: alta biotecnologia
alimentaria cen cero residuos
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Cuatro socios de diferentes perfiles decidieron unirse en-20Q21 pa_ra"'c-'r_'"'e'f‘érffj'ﬁ ﬁfb‘ =
yecto sostenible e innovador en el pequeno pueble albaceteno de \/illa'male'a,A"llf' '
recuperaron una nave abandonada y desarrollaron un-plan‘para produc'i‘r de-idrmas
hipertecnificada un insecto que es una excelente fuente de proteinas para alirnen-

tar animales de granja: el Tenebrio molitor. Las larvas y adultos de este escarabajo,

muy parecido al llamado gusano de la harina, estan despegando como suplemento

de engorde gracias a su alta calidad y contenido en proteinas. Pero el modelo de
Protiberia, centrado en generar crias para otras granjas y en el refinado final, esta
optimizando resultados en este sector incipiente. Es, ademas, un ejemplo de lideraz-

go femenino, trabajo en red y economia circular que acaba de ser reconocido con

un premio del MAPA a la excelencia en la innovacion.

La union de una economista, un doctor en ciencias, una
técnica en agroalimentacion y un experto en comercio
exterior esta en los origenes de Protiberia. Coincidiendo
con la aprobacion, en 2021 por la Uniéon Europea, del uso
de determinados insectos para consumo humano vy ali-
mentacion animal, su empresa aprovecho una nave de
solo 1.000 m?, que antes habia estado destinada a la de
produccion de champifones, y la acondicionaron por
entero para comenzar a criar insectos de la especie Te-
nebrio molitor. Ana Gonzalez —su directora ejecutiva— lo
describe como el “primo hermano de ese gusanito” que
sale en un paquete de harina que lleva mucho tiempo sin
abrirse. Elinsecto larvario se engorda, y “cuando ya tiene
un tamano y un peso, lo procesamos, lo sacrificamos, 1o
deshidratamos, lo molemos, extraemos la grasa, 1o pas-
teurizamos y obtenemos una proteina en polvo”, explica.

Lo que empezo siendo una idea de cuatro socios se ha
convertido hoy en un proyecto en el que trabajan 20 per-
sonas —la mayoria, mujeres—. La empresa ha decidido es-
pecializarse en la fase reproductiva del escarabajo y en la
transformacion de sus larvas para generar componentes
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alimenticios, dejando el engorde para otras granjas. Son
las fases mas dificiles y tecnificadas, por lo que han nece-
sitado mucha inversion en tecnologia —sensores, cama-
ras e inteligencia artificial de desarrollo propio para opti-
mizar el proceso y evitar problemas como el canibalismo
de los machos con los huevos, a través de formulas que
Ana prefiere guardar como “secreto industrial’™— y tam-
bién en personal y tiempo de investigacion: “Nosotros
ahora tenemos unos rendimientos altisimos por metro
cuadrado, muchisimo mas gue la media, pero es porque
le hemos dedicado mucho dinero y mucho tiempo™.

UN PRODUCTOR PARA PRODUCTORES

Su modelo de negocio perfeccionado incluye ofrecer
las estructuras productivas de engorde de tenebrio a
nuevas granjas potenciales, y propicia la creacion de
redes con esos nuevos productores, a los que la enti-
dad no solo les envia colonias de huevos sino también
los detalles técnicos del proceso. “Ayudamos con todo:
busqueda de financiacion, tramites de licencias, forma-
cion y transferencia del conocimiento... todo para que la
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El equipo de Proti-
beria (Ana Gonzalez,
abajo a la izquierda).

persona que se meta en esto sepa lo que esta haciendo”,
explica Ana, quien reconoce que a €lla le hubiera gustado
disponer de este aprendizaje en sus inicios.

“Es superimportante trabajar en red, porque si Nosotros
sumamos la produccion de 30 granjas, al final del mes
tienes aqui un volumen importante y puedes venderlo”,
comenta. Un modelo que, ademas de dar beneficios a
la empresa, ha resultado ser una palanca para el creci-
miento de los pueblos con nuevas granjas, al generar
empleos. En Villamalea, donde se encuentra la nave de
Protiberia, la gran mayoria de trabajadores de la empre-
sa “han venido de ciudades a vivir a un pueblo de 4 000
habitantes”, dice Ana. “Esto me parece muy chulo, por-
que es gente joven con titulacion cualificada que viene
COon unos buenos ingresos, que viene al pueblo, que ge-
nera rigueza... Y, ademas, viven alli todos los dias, con o
cual, al final, forman parte de la comunidad™.

Todo el proceso productivo esta concebido dentro del
principio de economia circular. Para alimentar a los insec-
tos aprovechan subproductos como el salvado del trigo,
0 los restos de empresas champifioneras cercanas (muy
comunes en la comarca), que aportan nutrientes e hidra-
tacion para los tenebrios. No generan residuos, olores ni
ruidos, ni utilizan pesticidas ni insecticidas, y emplean los
desechos de los insectos como fertilizante organico. Y
en cuanto a los insumos, hacen un consumo minimo de
agua y electricidad, que ademas quieren reducir insta-
lando placas solares.

Su forma de trabajar les ha hecho merecedores del pri-
mer premio de Excelencia a la innovacion para mujeres
rurales en la categoria de actividad agraria, en la Ultima
edicion de estos galardones del Ministerio de Agricultura.
“Un premio de estas caracteristicas a nosotros lo que nos
da es muchisima visibilidad”, admite Ana, que califica este
reconocimiento como un hito “superimportante” para dar
difusion al proyecto, una vez han logrado ponerlo en mar-
cha vy salir al mercado. Les ayuda, ademas, a normalizar

estas producciones, muy ricas en proteinas y grasas, que
ya estan naturalizadas como un componente mas en ali-
mentacion animal y que podrian verse como un comple-
mento Mas para la humana en un futuro proximo.

DIFERENTES ACABADOS ALIMENTARIOS,
PARA ANIMALES Y PERSONAS

“Nosotros, ahora mismo, no estamos yendo a generar
una marca comercial”, confiesa Ana. El proyecto esta
centrado en vender materia prima en grandes cantida-
des a productores de tenebrio y en la elaboracion de di-
ferentes acabados que puedan sacar el maximo prove-
cho alas larvas y adultos del insecto: larva deshidratada
como alimento para animales, proteina en polvo como
suplemento proteico, y la grasa, muy demandada en
piensos compuestos para ganaderia intensiva.

Ademas, tras su autorizacion para consumo humano en
2021,y con la colaboracion del MAPA y del Centro Nacio-
nal de Tecnologia y Seguridad Alimentaria (CNTA), Ana
explica que se han marcado como objetivo a medio pla-
zo desarrollar ingredientes funcionales que se puedanin-
corporar a los alimentos: “una proteina hidrolizada, una
proteina texturizada, un probidtico, un prebidtico...”. Pre-
guntada sobre la aceptacion o el rechazo de este tipo de
producto cuando se destina a la alimentacion humana,
sefala que el etiquetado muestra claramente el origen,
y los tipos de proteinas y grasas presentes, y afiade que
“‘cuando esta metido dentro de un alimento, la acepta-
cion es muy buena. De hecho, hacemos bastantes catas
para ver como se recibe. Y donde vamos, se acaba”. @
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Unavez que la larva sea proce-
sada se destinara a la prepara-
cion de diversos acabados.
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